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QUI SOMMES-NOUS ?

Culture biologique de curcuma, de gingembre,
d‘arrow-root, de conflore et d'agrumes au sein de
notre petit village de la Plaine des Grégues, dans
les hauteurs de Saint-Joseph a I'ie de La Réunion.
Nos produits de terroir sont cultivés, transformés
et conditionnés par nos soins pour le plus grand
plaisir de vos papilles gustatives.

« Patrimoine et tradition nout ti pays. »

NOS PRODUITS

Curcuma standard et mere en poudre BIO
Gingembre en poudre BIO

Poudre d’Arrow Root BIO

Poudre de Conflore BIO

« BON A SAVOIR »

Les poudres de curcuma, de gingembre, d'ar-
row-root et de conflore sont utilisées en cuisine.
Il en va de méme pour les produits dérivés de ces
poudres (sirops, gelées...).

L'arrow-root et le conflore sont des farines sans
gluten. Elles peuvent avoir une utilité médici-
nale et servir en cuisine notamment a attendrir
la viande ou épaissir les sauces. Le curcuma est
également reconnu pour son action anti-inflam-
matoire et anti-oxydante et peut étre ainsi utilisé
pour la confection de cosmétiques et de complé-
ments alimentaires.

Nous pouvons également envisager de sublimer
une patisserie avec notre marmelade d'orange
pays vanillée ou flambée au rhum.





