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QUI SOMMES-NOUS 2

Depuis 2009, Miel de Bourbon est une entre-
prise familiale qui s'applique a fabriquer un miel
fin, biologique et authentique.

Notre objectif est de préserver tous les bienfaits
naturels du Miel en les travaillant a froid. Magdi
Fridmann, apiculteur reconnu, se forme conti-
nuellement a travers le monde pour améliorer sa
technique et réussir a travailler des miels rares et
encore peu connus.

Les foréts primaires du Parc National, les plan-
tations de letchis de I'Est de I'lle et les grandes
ravines de la cAte sous le vent nous permettent
de faire partager les saveurs exceptionnelles des
Miels de La Réunion.

NOS PRODUITS

Miel de Fleurs de Baies Roses AB

Miel de Fleurs de Letchis AB

Miel de Fleurs Tropicales AB

Miel de Fleurs de Jouvence AB

Miel de Fleurs de Bois de Couleur AB

Miel de Fleurs de Tan Rouge «Miel Vert» AB
Tous nos produits sont disponibles au rythme
des saisons

« BON A SAVOIR »

Nos miels peuvent trés bien se déguster a la pe-
tite cuillére pour en découvrir l'explosion de sa-
veurs tropicales. Au petit déjeuner, sur du pain ou
sur une crépe les petits et les grands se régale-
ront. Idéales a utiliser en cuisine pour sublimer et
donner une touche d'exotisme a vos plats et vos
desserts.

Tous nos miels sont travaillés a froid et conservent
toutes leurs enzymes et leurs propriétés intrin-
séques.

LAUREATS

Concours général Agricole
2022,2023
Concours des miels de France
2021, 2022

« Notre miel est issu d'un fragile équilibre entre labeille, la nature & Iapiculteur »





