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LOUIS LEICHNIG

« Entreprise familiale qui cherche à proposer à ses clients des produits 
haut de gamme de son exploitation agricole de La Réunion »

QUI SOMMES-NOUS ? 
L’entreprise en agriculture biologique se situe sur 
les pentes du volcan de Saint-Philippe dans le 
Sud-est de l’île de La Réunion. Nous y cultivons 
principalement de la vanille que nous transfor-
mons sous le Label IGP « Vanille de l’Ile de La 
Réunion ». Nous proposons de la vanille sèche, 
de la fraîche et surtout la vanille givrée, le haut 
de gamme de sa catégorie. À cela s’ajoute la 
production de fruits que nous transformons en 
confitures, nectars et fruits séchés. Depuis près 
de 5 ans nous nous sommes également lancés 
dans la production d’épices telles que le curcuma 
que nous transformons également. L’entreprise 
agricole familiale créée en 1985, a toujours voulu 
travailler les produits typiques de son terroir à La 
Réunion. La Maison Louis LEICHNIG s’est donc 
orientée vers une production haut de gamme 
avec une maîtrise de la transformation de la va-
nille. 

NOS PRODUITS
Vanille sèche, fraiche et givrée de la Récolte 2019 
sous label de qualité IGP et AB 
Poudre de vanille, graine de vanille (normale et 
givrée), extrait de vanille Curcuma,
Confitures, nectars, préparations pour rhum ar-
rangé. 

« BON À SAVOIR » 
Faites votre sucre vanillé maison en ajoutant la 
gousse à du sucre et en laissant les arômes s’im-
prégner dans un récipient hermétique.




