
D’amandine

QUI SOMMES-NOUS ? 
Artisans gourmands au service d’un terroir d’ex-
ception. 
L’association « Les Confituriers de la Réunion » 
fait la promotion et assure la commercialisation 
des produits de ses artisans adhérents sur la 
France métropolitaine et à l’étranger. 

NOS PRODUITS
Déguster nos produits est une expérience à 
l’image de notre Île : Intense ! 
Des goûts généreux, des saveurs ensoleillées, 
des parfums exotiques, des recettes gourmandes 
Toute une gamme de recettes sucrées et salées 
mêlant tradition, créativité et innovation et adap-
tée aux besoins des épiceries fines à découvrir 
sur notre stand. 
Nouveauté de l’année, le Ketchou, Ketchup de 
chouchou Pei : Une sauce qui plaira à toute la fa-
mille : elle accompagne les viandes du barbecue  
mais peut aussi se consommer dans les vinai-
grettes ou même dans les préparations de tartare 
de poissons. Le Ketchou fait aussi des merveilles 
pour relever les buffets d’apéritifs !

« BON À SAVOIR » 
Confitures, gelées et crèmes : Sur crêpe, gaufre 
ainsi qu’en confection de plats sucrés-salés.
Confits : Peu sucrés et riches en saveurs, nos 
confits peuvent se savourer comme une confi-
ture, se marient très bien dans la confection de 
plats sucrés-salés et sont les alliés du cuisinier 
créatif.
Condiments : pimentés ou non, spécialités de la 
cuisine réunionnaise
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