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CHOCOLAT ARTISANAL

QUI SOMMES-NOUS 2

Chez Audaces nous voulons retrouver cette part
de naturel sauvage dans le chocolat, qui respecte
I'environnement, notre santé et qui nous fait re-
trouver le vrai go(t du chocolat.

Notre croyance est d'aller dans ce sens pour vous
donner un produit authentique, dans lequel vous
pouvez croquer les yeux fermés et découvrir de
nouveaux ardbmes perdus au coeur de la feve
Nous travaillons ainsi a :

> Transformer de facon artisanale les féves de ca-
cao en chocolat.

> Travailler avec des produits exclusivement
océan Indien

> Avoir une démarche respectueuse pour l'envi-
ronnement (emballages compostables ou recy-
clables).

NOS PRODUITS

Des produits de La Réunion avant tout :

Du chocolat 70 % noir cacao de La Réunion

Du chocolat au lait 42 % cacao de La Réunion
« criollait »

Du criollait cacahuétes

Du chocolat blanc au Faham

Du chocolat blanc au sucre roux de La Réunion
caramélisé

Du chocolat noir 70% cacao Madagascar avec
des inclusions de Bourbon Pointu

Des assortiments (noir/ criollait / roux et blanc a
la vanille bleue )

« BON A SAVOIR »

Ce sont des chocolats de dégustation. A chaque
moment de la journée, un chocolat peut corres-
pondre : les blancs et lait pour les instants gour-
mands et les noirs pour les instants profonds. Le
chocolat noir Réunion par sa typicité par exemple,
se marie trés bien avec des alcools forts, rhums
de préférence.

LAUREATS

International
Chocolate Awards 1/7/2022 :
médaillé d'argent pour le chocolat blanc au
Faham

« Donner du sens et du godit a tous les chocolats artisanaux produits »





